Valentynsky broskvovy dort

Budete potrebovat

Bily jogurt

cukr moucka

vanilkovy cukr

Slehacka

Jedla Zelatina na slané i sladké
voda na Zelatinu

vejce

Recepty

500 g

50 g

250 g
1049

40 ml



cukr krupice 50 g

hladka mouka 70 g
olej 209
potahovaci hmota s mandlovou pfichuti 2
broskvova marmelada 100 g
kompotovanych broskvi 250 g

Zluté potravinarské barvivo

Pfiprava receptu

PiSkotovy korpus: Vejce a cukr Slehame do husté pény pak zlehka
pfimichame mouku a olej. Pe¢eme v dortové formé o priiméru 25cm
pfi 180stupnich cca 25minut.

Po upeceni a vychladnuti prokrojime na pul.

Jogurtova péna: Jogurt,cukr moucka a vanilkovy cukr smichame,
pridame rozpusténou nabobtnalou zZelatinu, promichame a pfidame
naslehanou Slehacku. PInime do dortové formy vyloZené svétlym
korpusem, na ktery poklademe nakrajené kompotované broskve,
pfikryjeme druhou ¢€asti korpusu a nechame vychladit. Potfeme
marmeladou a potahneme mandlovou hmotou a dozdobime
marcipanovymi kvitky.
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